IZGARA TAVUKLAR

Falfil Pirzola 4240

Pirzolaseverler, tattiginiz tim aci lezzetleri unutun!

Farkli yorelerden aldigimiz biberleri kaynatip, 6zel baharatlar
ekledigimiz ekstra aci sosumuzla kemiksiz but filetolarimizi
harmanladik ve 1izgaramizda pisirdik.

lzgara Pirzola

Tavuk etinin kemiksiz but kismindan hazirlanan filetolarimizi,

Tavuk Dinyas: mutfaginin benzersiz soslariyla marine ediyoruz.

Dinlendirdigimiz filetolarimizi 1zgaramizda pisiriyoruz ve
pirzolaseverlerle bulusturuyoruz.
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Kekiklim Pirzola

Mis gibi kekik kokulu tavuk pirzola!

Kaz Daglari'nin eteklerinde yetisen ézel kekikle
hazirlanan sosumuza kasar peyniri ve krema ilave edip
kemiksiz but filetomuzla bulusturduk.

*Kendi Tabagini Olustur | lzgara Tavuklar: Kategori iginde yer alan ana iiriinlerden 1 tanesini sectikten sonra, 2 makarna alternatifinden 1 tanesini,
salata veya sebze olarak sunulan 2 alternatiften 1tanesini se¢menizi rica ederiz. lzgara tabaklarinda patates iiriinii sabittir, degisiklik

KOFTELER

yapilamamaktadir.

Mangal Kofte

Mangal tadinda bir bulus! Kendi ézel tarifimizle hazirladigimiz
mangal kéftelerimizi kofteseverlerle bulusturuyoruz.

KekiklimEt

Kekik lezzeti arayanlar igin Ustiin Lezzet Odlillii Kekiklim
sosumuzu etlerimizle bulusturduk. Kaz Daglari'nin eteklerinde
yetisen ozel kekikle hazirlanan sosumuza kasar peyniri ve krema
ilave edip etlerimizle harmanladik.

BarbekiisEt

Mangal tadinda bir lezzet! Yedi baharattan olusan ézel
karisimimizla marine ettigimiz etlerimizi tiitsdilii barbeki
sosumuzla harmanladik, dstine de Kaliforniya biberi ekledik.

KremantarEt

Mantardan vazgegemeyenler icin muhtesem bir lezzet!
Etlerimizi, taze kiltir mantari ve kremayla hazirladigimiz 6zel
sosla bir araya getirerek, mantarseverlere lezzet séleni

hazirladik.

Kendini Begenmis Kofte

Mangal kéftemiz, begendimiz ile bir araya geldi, muhtesem bir
ikili olugturdu.

*Kendi Tabagini Olustur | Kirmizi Etler & Kofteler: Kategori icinde yer alan ana iiriinlerden 1 tanesini sectikten sonra, 2 cesit makarna veya patates
olarak sunulan 3 alternatiften 1 tanesini, salata veya sebze olarak sunulan 2 alternatiften 1 tanesini segmenizi rica ederiz.

TAVUKLAR

Sefin Tavasi

Her lokmasinda ayri bir lezzet séleni yasayacaginiz, Ustiin Lezzet
Odiilli essiz bir tarif! Arpacik sogan, taze mantar, Kaliforniya
biberi, enfes tavuk parcalari ve sefin gizli sosuyla hazirlanan bu
dzgin lezzet ¢ok konuguluyor! D]

Bi’ Margarita

Kaz Dagilari'nin meshur kekigini italyan mutfaginin zgin
margarita sosu ile bulusturduk, izerine bir de kasar peyniri ilave
edince ortaya vazgecemeyeceginiz yepyeni bir lezzet cikti!

Sriracha Soslu Tavuk

Gineste kurutulmug kirmizi biberlerin acisiyla, sarimsagin muhtesem
karigimindan olusan ézel Sriracha sosunu, marine ettigimiz tavuk but
parcalarimizla bulusturduk, ortaya kendine has tadi ve acilig ile
Sriracha Soslu Tavuk ¢ikti!

Mucidinden Soslu Tavuk

Sizin igin en lezzetlisini ararken ézel soslu tavugu kesfettik!
Tavuk Diinyasinin ézel tarifiyle marine edilmis leziz tavuklarin
sirr1 bize, lezzeti size kalsin! .
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Bi’ Kori
K6rinin tadina doya doya varacaginiz essiz bir lezzet! Gergek Hint

Kérisi, kiip kiip kesilmis soganlar ve taze kiiltir mantarlari,
kendine dzel sosuyla marine edilmis tavuklarimizla bulugtu.

Labiate

Peynirseverlere ézel bir lezzet! Kendine 6zgii sosu ile marine edilen
tavuklarimiz, cheddar peyniri ve biberiyeyle birlesince, tadi
damaginizda kalacak egsiz bir lezzet ortaya cikt.

TAVUK DUNYASI LEZZETLERjy g

NDi TABAGINI OLUSTYp,

Cesit cesit
tavuk lezzetlerinden e
istediginizi secin B AL
i, |

PESTO SOSLU
MAKARNA

<
Salsa Meksikana
Meksika mutfaginin egsiz salsa sosunu, gesit gesit kaliforniya biberi
ve ozel Meksika fasulyesiyle ustalikla harmanladik. Ozenle
hazirladigimiz bu tarifi marine tavuklarimizla bulusturduk, ortaya
tadina doyulamayacak bir lezzet gikardik.

Triifli Tavuk

Gurme damaklarin seckin lezzeti triif mantariyla hazirlanan ozel
sosumuz Tavuk Diinyasi'nin efsane tavuklariyla bulustu. Bu essiz
lezzet damaklarinizda muhtesem bir iz birakacak.

Barbekiis

Mangal tadini sevenleri unutmadik! Tavuklarimizi yed; ozl
baharatimizla dinlendiriyoruz, titsili barbeki sosumuzla
harmanliyoruz. Kaliforniya biberleri ekleyip gok dzel bir lezzet
sunuyoruz.

Fiilfal

Su ana kadar tattiginiz aci lezzetlerin tamaminy unutun!

Farkli yérelerden aldigimiz biberleri kaynattik ve 6zel baharatlar
ekledik. Ekstra aci sosumuzla harmanlanan tavugumuzun tadina
dayanamayacaksiniz.

7%, Tavuk Dinyas:

2 cesit makarna ya da
patatesten birini ekleyin,

DOMATES
SOSLU MAKARNA

salata veya sebze ile
tabaginizi tamamlayin.

£ 1l KLASIK PATATES

AKDENIZ SALATA SEBZE

Kekiklim

Ustiin Lezzet Odiilli, mis gibi kekik kokulu gok ozel bir tarif!
Kaz Daglari'nin eteklerinde yetisen 6zel kekikle hazirlanan
sosumuza kasar peyniri ve krema ilave ederek enfes bir lezzet
yarattik!

Alinazik Tavuk

[smini Yavuz Sultan Selim'in verdigji Gaziantep mutfaginin sembolii
Alinazik, Tavuk Diinyasi na tegrif etti. K6zlenmis patlicanlar siizme
yogurtla bulustu, essiz Sefin Tavas tavuk pargalari, arpacik sogan,
taze mantar ve Kaliforniya biberleri ile birlesince muhtesem bir
lezzet ortaya gikt.

Tavuk Teriyaki

Muhtesem lezzeti ve istah agici gorintisiyle uzak dogunun
esintisi teriyaki, marine tavuklarimizla bulustu. Uzerine serpilen
susamla efsaneler arasinda yerini buldu.

Café de Paris Soslu Tavuk

Diinya mutfaklarinin gok sevilen ve degismez Café de Faris
sosunu, Tavuk Diinyasi lezzet anlayisiyla bastan yorumladik!
Tavuk Diinyasi‘'nin leziz tavuklariyla enfes bir tarif hazirladik.

Kozliice

Koz biberli, Ustiin Lezzet Odiillii! Kozlenmis tath biberleri kiip kip
dogradigiimiz tavuklarimizla bulusturduk ve sizin iin egsiz bir
marinasyonla yumusacik, lezzetl, koz biber tadinda tavuklar
hazirladik.

Baharathm

Baharat sevenlere, sefimizden gok ozel bir tarif! Bize 6zel marine
tavuklarimiz, en sevilen baharatlarla bir araya geld, ortaya efsane
bir lezzet séleni gikti!

Kremantar

Mantardan vazgegemeyenler icin muhtesem bir lezzet!
Tavuklarimizi, taze kiiltir mantari ve kremayla hazirladigimiz ozel
sosla bir araya getirerek mantarseverlere lezzet séleni hazirladik.

Efsane Buffalo

Hic giilerken agladiniz mi? Ozel tarifimizle hazirlanan meshur
barbekii sosumuzu, Sili biberinin ézgiin tad ile acilagtirdik, lokum
gibi pismis enfes tavuklar hazirladik.

Kendini Begenmis Tavuk

Begendi de tavuklarimizi gok sevdi! Ozel marine edilmis, Sriracha
soslu tavuk but pargalarimiz, usta dokunuglarla hazirlanmig
begendi yataginin dstine geldi, acisi harika tarifi zor bir lezzet
ortaya gikti.

Chili Lokumu

Lokum gibi yumusacik tavugumuza tatli aci sos kattik! Orijinal $ili
biberleriyle hazirladigimiz karisimimiza ézel aci sosumuzdan ekledik.
Tath-aci, vazgecemeyeceginiz farkl bir lezzet icat ettik.

*Kendi Tabagini Olustur | Tavuklar: Kategori icinde yer alan tavuk alternatiflerinden 1 tanesini sectikten sonra, 2 cesit makarna veya patates olarak sunulan 3 alternatiften 1 tanesini, salata veya sebze olarak sunulan 2 alternatiften 1 tanesini segmenizi rica ederiz.

Uriin yanlarinda kullanilan biber adedi aci seviyesini gostermektedir. | #Hafif Aci |

Orta Aci | Gok Aci | Siiper Aci |

SALATALAR

Izgara Hellimli Salata

Taptaze yesillikleri balli hardal sosumuzla harmanladik,
iistiine Kibris'in efsane Hellimini ekledik.

Humuslu Falafel
Salata

Humus yataginda taptaze yesillikleri, enfes nohut kéftesi
falafelin Tavuk Dinyas hali ile bir araya getirdik!

Sezarim Tavuklum

Taptaze gébek marulu, 6zel Sezar sosumuzla
bulusturduk. Ustiine kruton ekmek kiipleri, parmesan
peyniri, ceri domates ve leziz tavuklarimizi ekledik!

Sefin Salatasi

Taptaze yegsillikleri balli hardal sosumuzla harmanladik,
dstiine 6zgiin Sefin Tavas tavuk lezzetimizi ekledik!
(Sefin Tavasi; tavuk pargalari, arpacik sogan, taze
mantar ve Kaliforniya biberleri igerir.)

Citir Tavuklum

Balli hardal sosumuzla harmanlanan taptaze
yesillikleri, rende kasar peyniri, havug, misir taneleri
ve ceri domates ile harmanladik, dstine leziz ¢itir
tavuklarimizi ekledik!
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Neseli Tavuklum

= Tavuk Diinyasi ndan gocuklarin yiiziini
gldiirecek bir lezet; Neseli Tavuklum.
Margarita sosunun essiz tadiyla harmanlanmis,
kasar peyniri eklenerek zenginlegtirilmis bu dzel
tarif, ocuklarin favorisi olmaya aday.
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gévimli Koftem

Tavuk Diinyasi'ndan cocuklarin keyifle yiyecekleri citir ¢itir
bir lezzet: Ii sulu digt ¢itir kaplamasiyla, Tavuk Diinyasi'na
azel Gitir Gitir Tavuklum'u gocuklar gok sevecek.

K6ftesiz yapamayan miniklere ozel!
Tavuk Diinyasi'ndan enfes mangal kéfte doyurucu tabaklarda
cocuklarla bulusuyor, yemek eglenceye déniisiyor.

*Gocuk Diinyasi: Neseli Tavuklum, Gitir Gitir Tavuklum ve Sevimli Kéftem alternatiflerinden 1 tanesini segtikten sonra, 2 gesit makarna veya
patates olarak sunulan 3 alternatiften 1 tanesini, salata veya sebze olarak sunulan 2 alternatiften 1 tanesini segmenizi rica ederiz.
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7 Tavuk DUNY2S!

BASKETBOL MiLLi TAKIMLAR
RESMI BESLENME SPONSORU

www.tavukdunyasi.com @tavukdunyasi n ITavukDunyasi

*URUNLERIMIZIN ALERJEN IGERiK VE DIGER BILGILERINi KASA ARKASINDA BULUNAN ALERJEN BILGILENDIRME TABLOMUZDA BULABILIRSINIZ.
URONLERIMIZIN HIGBIRINDE ALKOL VE DOMUZ KAYNAKLI BILESEN YER ALMAMAKTADIR.

(Y BITKISEL IGERIKLIDIR. ETIGERMEZ, YUMURTA, SUT, PEYNIR VE BAL URUNLERINi iGEREBILIR.
DETAYLI BILGILER iGiN ALERJEN BILGILENDIRME TABLOMUZA BAKABILIRSINIZ.

7. Tavuk DUnyasi
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